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Características técnicas y constructivas sujetas a variación sin previo aviso / We reserve the right to change specifications without prior notice. 
Fotografías no contractuales / Non contractual pictures. 

Los datos técnicos están sujetos a posibles variaciones que serán actualizadas periódicamente en las fichas técnicas del producto, disponibles en la web.
The technical data are subject to possible variations that will be updated periodically in the technical data sheets of the product, which are available on the website.12

Termo de leche
Milk urns

A DESTACAR BENEFITS

Serie

TL
Series

MOD TL 3 TL 6 TL 66

Largo / Wide (mm) 232 265 525

Fondo / Depth (mm) 232 265 265

Alto  / Height (mm) 430 525 525

Potencia / Power (W) 1000 1500 1500 +1500

Tensión/Frecuencia / Power supply (V/Hz) 220-230/50 220-230/50 220-230/50

Capacidad / Capacity (L) 3 6 6+6

Estructura 
Calentador al baño María, ideal para leche, café, consomé, té, etc.
Totalmente construido en acero inox AISI 304, interior y exterior.
Deposito en acero inox desmontable mediante rosca.
Termostato autorregulable.
Interruptor luminoso puesta en marcha.
Grifo regulable en dos posiciones.

OPCIONAL  
Sujección tapa para uso como termo de chocolate.

Extructure
Bain Marie heating, ideal for milk, coffee, consomme, tea, etc.
Totally constructed in steel inox AISI 304, interior and outside.
Deposit in detachable steel inox by means of spiral.
Self-regulatory thermostat.
Beginning luminous switch.
Adjustable faucet in two positions.

OPTIONAL
Attachment covers for use like chocolate thermus.

 Precio / Price (€)

TL 6

TL 66
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Los datos técnicos están sujetos a posibles variaciones que serán actualizadas periódicamente en las fichas técnicas del producto, disponibles en la web.
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Cortadora de fiambre
Sharpening slicers

A DESTACAR BENEFITS

Serie

C S / C ACEV
Series

MOD C 220 S
C 220 ACEV

C 250 S
 C 250 ACEV C 275 S C 300 S

C 300 ACEV C 350 S C 350 ACEV

Diámetro cuchilla / Diameter slicer (mm) 220 250 275 300 350 350

Potencia / Power (W) 170 190 190 250 400 400

Dimensión A / Dimension A (mm) 400 400 400 455 535 487

Dimensión B / Dimension B (mm) 260 260 250 315 380 355

Dimensión C / Dimension C (mm) 355 365 390 420 470 515

Dimensión D / Dimension D (mm) 425 475 520 570 680 685

Dimensión E / Dimension E (mm) 400 410 450 480 515 555

Tensión/Frecuencia / Power supply (V/Hz) 220/50 220/50 220/50 220/50 220/50 220/50

Afilador con doble esmeril. 
Sharpener with double emery

Modelo ACEV con bloqueo de carro deslizante que permite 
desmontar la bandeja de alimentos y su cojinete.
Model ACEV with block of sliding carriage which allows to
disassemble the food tray and its bearing 

Prensa producto con protección en plexiglas
Food-holder arm with protection in plexiglass

Estructura 
Estructura en fundición de aluminio anodizado, protegidos contra la 
oxidación, excepto el modelo C 275 S en aluminio lacado.
Avance del producto por gravedad.
Motor ventilado profesional de transmisión por correa.
Cuchilla rectificada y cromada en cromo duro.
Espesor máximo de corte 14 - 16 mm.
Afilador fijo  en la gama “S” y desmontable en la gama “ACEV”.
Interruptor marcha - paro con relé, que no permite, en caso de 
interrupción de la corriente, el funcionamiento de la máquina sin el 
rearme del mismo. (GAMA “ACEV”)
Fácil limpieza de todos sus componentes.

Extructure
Structure of anodized aluminium oxidation protected, except model C 
275 S in laquered aluminium.
Professional ventilated motor.
Tempered grund hard chromium-plate professional  blade.
Slizing thickness up to 14 - 16 mm.
Fixed sharpener in range “S” and removable in range “ACEV”.
Start and stop switch with relay to avoid the automatic restarting of the 
machine in the case of electrical power shortage. RANGE ACEV)
Easy cleaning of all components.

 Precio / Price (€) S -
 Precio / Price (€) ACEV - -

C22O S

C25O S

C300 ACEV

C 300 ACEV

C 350 ACEV
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