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Mapa de aguas desarrollado por BRITA

Gracias al desarrollo de nuestro propio 

mapa de aguas, tenemos la capacidad de 

asesorar al equipo INFRICO sobre la 

mejor solución de filtrado, basándonos en 

el tipo de agua a tratar por zona 

geográfica. 

El agua puede ser cambiante durante el 

año, por lo tanto es importante contrastar 

las mediciones de BRITA y las del cliente 

en la primera instalación y en los cambios 

de cartucho.

Mapa de aguas de España y Portugal
Agua muy dura en el área mediterránea y en las islas, agua más blanda en 

el este



EQUIPAMIENTO Aguas blandas Aguas duras
Referencias BRITA por 

zona geográfica

Armario maduración PURITY C50 Fresh
1 ref. aplicable en toda 

España

Equipamiento INFRICO y gama BRITA adecuada

TIPO DE AGUA

GRAN CAPACIDAD: 15.000 LITROS



Equipamiento INFRICO

Armario de maduración de carne

Solución de filtrado BRITA: Sistema Purity C50 Fresh 

PRIMERA COMPRA:  CABEZAL PURITY C BYPASS 0%+ CARTUCHO PURITY C50 FRESH + CAUDALIMETRO 10-100

SEGUNDA COMPRA: Cuando el cartucho se agota, se reemplaza por uno nuevo.

VENTAJAS USO FILTRACIÓN EN ARMARIO DE MADURACIÓN

1. La eliminación de partículas no deseadas y del cloro del agua 

favorecen el sabor del alimento

2. La retención de partículas no deseadas evita cualquier tipo de 

obstrucción en el equipo

+ CAUDALÍMETRO 



Sección transversal del cartucho Purity C50 Fresh

Filtración

La fiable tecnología de filtración sistemática de BRITA 

optimiza el agua blanda en tres pasos:

1. Prefiltración

Un prefiltro retiene las partículas gruesas.

2. Filtración de carbón activo

El agua pasa por un filtro de carbón activo para 

reducir las sustancias que alteran el sabor y el aroma.

3. Filtración fina

Por último, una malla retiene las partículas finas 

restantes.



Equipamiento INFRICO

Armario de maduración de carne. DATOS TÉCNICOS. Sistema Purity C50 Fresh




